~Fam Sy

Thai Restaurant & BAR

THAILANDISCHE SPEZIALITATEN

Take-foway, Karte

Offnungszeiten:

Mai - Oktober November - April

Mo - Fr 11.30 - 14 .00 UHR Mo - Fr 11.30 - 14 .00 UHR
18.00 - 22.30 UHR 17.30 - 22.00 UHR

Sa 18.00 - 22.30 UHR Sa 17.30 - 22.00 UHR

So & allg. Feiertage geschlossen

Fleisch Herkunft:

Rindfleisch: Schweiz

Poulet: Schweiz
Schweinefleisch: Schweiz

Ente: Ungarn

Fisch: Thailand, Vietnam
Meeresfrichte: Thailand, Vietnam

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranten auslésen kénnen,
informieren unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inkl. 2.6 % MwSt

Gerbegasse 6 | 8302 Kloten | 044 803 26 72 | info@siamsquare.ch | www.siamsquare.ch



Vorspeisen | §tarters

Poh Pia Thod | veg. Friithlingsrolle
(Weisskohl, Knoblauchblétter, Parfumpilze, Glasnudeln, Frihlingsrollenteig)
homemade vegetable spring rolls served with sweet chilli sauce
2 Stk. /o- 3 Stk. /13- 4 Stk. /17.-

Somtam Thai | gruner Papaya Salat
griner Papaya, Knoblauch, Chili, Schlangenbohnen, Tomaten, Limettensaft, Cashew Kerne
green papaya with chilies, garlic, long bean, lime and tomatoes, cashew

10.50

Tom Khaa Gai oder Tom Yum Gai
Kokosnusssuppe mit Poulet oder Scharf-saure Pouletsuppe
creamy coconut soup with chicken / spicy and sour soup with chicken

10.50

Thood Man Plaa | Fishcake

serviert mit Stss & Sauer Sauce
served with sweet chilli sauce
5 St. /14.50

Khanom Pang Naa Muu | Gehacktes Schweinefleisch auf Toastbrot
Schweinehackfleisch, Eier, Koriander, Pfeffer, Toastbrot
crispy pork toast, fried toast with minced pork, eggs and coriander served with sweet chilli sauce
8 St. /12.50

Panierte Crevette
frittierte panierte Crevetten, serviert mit SUss&Sauer Sauce
deep fried shrimps served with sweet chilli-sauce
7 St. /12:50

Poulet Satay
serviert mit Erdnuss Sauce
chicken marinated in curried coconut cream served-with-peanut sauce
5 Stk. /15,50



Cuvvey Hit

Kaeng Kieaw Wan | Griin Curry /)
grunes Curry, Kokosmilch, Limettenblétter, Thai, Bambussprossen, Thai Aubergine, Mini Aubergine, Basilien

Thai spicy green curry paste, coconut milk, lime leaf, eggplants, long bean, bamboo shoots and thai basil

Kaeng Phed | Rot Curry )
rotes Curry, Kokosmilch, Bambussprossen, Schlagenbohnen, Thai Aubergine, mini Thai Aubergine,
Limettenblatter, Thaibasilikum

Thai spicy red curry paste, coconut milk, bamboo shoots, long bean, eqgplants, lime leaf and thai basil

Kaeng Massaman | Masamun Curry
masaman Curry, Kokosmilch, Kartoffeln, Zwiebeln, Erdnisse
Mild southern curry of warm spices and tamarind, coconut milk potatoes, onions and garnished peanuts

Kaeng Gari | Gelb Curry
gelbes Curry, Kokosmilch, Kartoffeln, Zwiebel, Karotten

Yellow curry paste, coconut milk, potatoes, onions and carrots

Kaeng Panaeng | Panaeng Curry
Panaeng Curry, Kokosmilch, Limettenblatter
Panaeng Curry, coconut milk, lime leaf,

Diverse GemUse, mixed vegetables  18.50
Schweinefleisch, pork 20.00
Poulet / Tofu, chicken / tofu 21.00
Rindfleisch / Ente / Crevette, beef / duck / shrimps 23.00

Parfiimreis main dishes are served with jasminrice  0.00
Gebratener Reis oder Nudeln fried rice / noodles  5.00
Zusatzliche Portion Reis additional portion jasmin rice  3.00




W@W@

Phad Nuea Namman Hooi | Gebratenes Rindfleisch mit Austernsauce
Rindfleisch, Parfumpilze, sisse Chili, Austernsauce, Blattkohl
stir-fried beef with onions, kale and oyster sauce
23.00

Pad Gai Medmamung
Pouletfleisch, Baby Mais, Fruhlingszwiebeln, Pilze, Cashew Kerne
chicken, baby corn, spring onion, mushroom, cashew
21.00

Pad Ped/ Pad Kiw Wan

gebratene Currypaste mit Thaiaubergine, Thaibasilikum, Schlagebohnen, Limettenblétter
chicken / pork slices sautéed in red curry paste with eggplants, long beans sweet basil and red chilli

Phad Priao Waan | Stiss & Sauer

Tomaten, Gurken, stsse Chili, Zwiebeln, Pilze, Baby Mais, Ananassttick
sweet and sour stir-fried bell pepper, tomatoes, and onions

Phad Gaphrao

Thai-Basilikum, Knoblauch, frische Chili, Schlangenbohnen, Bambussprossen
stir-fried with crushed garlic, red chilli, long beans, bamboo shoots and thai basil

Schweinefleisch, pork 20.00
Poulet / Tofu, chicken / tofu  21.00
Rindfleisch / Ente / Crevette, beef / duck / shrimp 23.00



Phad Khing | Gebratene Ingwer
Fleisch, Ingwer, Pilze, Frihlingszwiebeln
stir-fried ginger, mushrooms and spring onions

Schweinefleisch, pork 20.00
Poulet / Tofu, chicken / tofu 21.00
Rindfleisch, beef 23.00

Bed Knaa

Knackige Entenbrust mit gebratenes Gemuse
crispy rosted duck, with mixed vegetables
27.00

Koa Pad | Gebratener Reis
gebratener Reis und Div. GemUse, Stir-fried rice mix vegetables

Phad Sii-io mit breiten Nudeln
Breite Nudeln oder Glasnudeln, Eier, dunkle Sojasauce, Blattkohl
Stir-fried rice noodle with dark soy sauce, eqggs and chinese kale

Phad Thai (Ho Kai) | Gebratene Nudeln

Nudeln, Eier, div. Gemuse, Erdnisse
Stir-fried rice noodle with eggs, various vegetables, peanuts

Div. GemuUse, fried mix vegetables 17.00
Schweinefleisch, pork 18.50
Poulet / Tofu, chicken / tofu 19.00
Rindfleisch oder Crevette, beef / shrimps 21.50

*mit Omelette umhullt, *wrapped in omelet + 3.00 (Pad Thai Ho Kai)



Esaan (nerdéstliche)
Esaan (netth~-cast) §pecialitios

Somtam Bu Baraa
Papayasalat mit Moodfish

papaya salad with moodfish
17.50

Namtok Muu
Schweinehals-Salat mit Koriander, Frihlingszwiebeln, trockener Chili nach norddstlicher Art)
sliced pork salad with coriander, springs onion, dry chili, north-east style

20.00

Laab Gai
gehackter Poulet Salat, mit Koriander, Frihlingszwiebeln, trockenem Chili, norddstlicher Art
hacked chicken salad, with coriander, spring onion, dry chili, north-east style

21.00

Laab Bed | Lab Nue

gehackter Enten- oder Rind-Salat, mit Koriander, Friihlingszwiebeln, trockenem Chili, norddstlicher Art
hacked duck or beef salad, with coriander, spring onion, dry chili, north-east style
23.00

Klebreis / sticky rice 5.00



Fischgerichte | Fish

Yum Plaa Samunplai (Thaptim)
gebratener Tilapia Fisch, Mango Wurfeln, bisschen Frihlingszwiebel, Limettensaft
Fish salad (Red Tilapia) with chilies, mango cubes, spring onions and lime juice

3550

Plaa Raad Phrig

gebratener Tilapia Fisch, rotes Currysauce, Limettenblatter
fried red tilapia fish with chili sauce
31.00

Plaa Sam Rod

gebratener Tilapia Fisch, Sauce mit drei Geschmack
fried Red Tilapia fish with three flavours sauce
31.00

PlaaThaptim Thod Gratiam
gebratener Tilapia Fisch mit gebratener Knoblauch, serviert mit Seafood -Chillisauce
fried red tilapia fish with garlic and seafood chili sauce

31.00

Plaa ning Manow
gedampfter Tilapia Fisch mit Chili- Sauce
steamed tilapia fish with thai herb and chili sauce

37.00

Nice to know: Tilapia Fische gehdren zur Buntbarschgattung



Dessent

Kow Niew Mamuang | Reife Mango
reife Mango, saisonal nicht immer erhéltlich, Milchreis oder eine Kugeln Glace nach lhrer Wahl
ripe mango, with rice pudding or with ice cream
1 Stk. / 14.50

Mamuang | Reife Mango
reife Mango, saisonal nicht immer erhaltlich
ripe mango, seasonally not always available

1 Stk. / 10.50

Frittierte Banane mit Honig
deep-fried banana with honey
4 Stk. /12,50

Diverse Glace
Kokosnus, Choggi, Vanielle, Erdbeer, Mocca
ice cream: coconut, chocolate, vanilla, strawberry, mocha
1 Kugel / 7 bowl 4.50
Mit Rahm / with wipped cream 1.50



